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Veranstaltungskalender Winter/Frühling 2024
Änderungen vorbehalten

Schlacht- 
schüsselbuffet

Ab 17:30 bis 21:00 Uhr: ein kulinarisches 
Highlight wie zu Großmutters Zeiten;  
alles aus eigener Herstellung.  

Bratkartoffel aus der Riesenpfanne.

All you can eat
Essen 
quer durch 
die Speisekarte an den im 
Kalender ausgewiesenen Tagen, 

Ab 17:30 bis 21:00 Uhr

13,80 €
22,50 €Candle light dinner

ab 19:00 Uhr | Aperitif und exklusives 
5-Gang-Menü in romantischer Atmosphäre bei 

Kaminfeuer und Kerzenlicht.

50,00 €

— Änderungen vorbehalten —
Kontakt & Reservierung: 
Wörnitzstraße 12, 91749 Wittelshofen
Tel. 0 98 54 - 206 , Fax  9 39 89 
www.woernitzstuben.de   
mail: info@woernitzstuben.de

www.facebook.com/woernitzstuben/
www.instagram.com/ 
landgasthof_woernitz_stuben/

Februar
Do 01.02.
Fr 02.02. All you can eat "Griechenland" 

Spezialitäten aus dem MittelmeerraumSa 03.02.
So 04.02. Mittags: Feines vom regionalen Lamm & Ziege und vieles mehr…
Mo 05.02.

Ruhetag 
Di 06.02.
Mi 07.02.
Do 08.02.
Fr 09.02. All you can eat "Mexiko" 

gegensätzl. Kulturen vereint auf einem Teller, vielfältig wie das Leben!Sa 10.02.
So 11.02. Mittags: Feines von Fisch & Gams und vieles mehr…
Mo 12.02.

Ruhetag 
Di 13.02.
Mi 14.02. zum Valentinstag: Candle light dinner – 5-Gang-Menü
Do 15.02.
Fr 16.02. All you can eat Mini-Burger - pro Person € 25,50

kleine Burger in verschiedenen Variationen Sa 17.02.
So 18.02. Mittags: Gerichte vom heimischen Wild und vieles mehr…
Mo 19.02.

Ruhetag 
Di 20.02.
Mi 21.02. Schlachtschüssel vom Buffet

hausgemachte Spezialitäten aus unserer WurstkücheDo 22.02.
Fr 23.02. All you can eat "Bayern" 

regionale Schmankerl aus unserer KücheSa 24.02.
So 25.02. Mittags: knusprige Hax´n & Schäufele, und vieles mehr…
Mo 26.02.

Ruhetag 
Di 27.02.
Mi 28.02.
Do 29.02.

Januar
Mo 01.01.

Betriebsurlaub 
bis 

einschliesslich
12. Januar 2024

Di 02.01.
Mi 03.01.
Do 04.01.
Fr 05.01.
Sa 06.01.
So 07.01.
Mo 08.01.
Di 09.01.
Mi 10.01.
Do 11.01.
Fr 12.01.
Sa 13.01. All you can eat "Spare Ribs" von Schwein, Rind, Lamm, Ziege&Wild
So 14.01. Mittags: Gerichte vom heimischen Wild und vieles mehr…
Mo 15.01.

Ruhetag 
Di 16.01.
Mi 17.01.
Do 18.01.
Fr 19.01. All you can eat "Italien" 

Feines aus der mediterranen KücheSa 20.01.
So 21.01. Mittags: Feines von Fisch & Geflügel und vieles mehr…
Mo 22.01.

Ruhetag 
Di 23.01.
Mi 24.01. Schlachtschüssel vom Buffet

hausgemachte Spezialitäten aus unserer WurstkücheDo 25.01.
Fr 26.01. All you can eat "Bayern" 

regionale Schmankerl aus unserer KücheSa 27.01.
So 28.01. Mittags: knusprige Hax´n & Schäufele und vieles mehr…
Mo 29.01.

Ruhetag 
Di 30.01.

März
Fr 01.03. All you can eat "Spare Ribs"

von Schwein, Rind, Lamm, Ziege & WildSa 02.03.
So 03.03. Mittags: Feines vom regionalen Lamm, Gams & Ziege u.v.m.
Mo 04.03.

Ruhetag 
Di 05.03.
Mi 06.03.
Do 07.03.
Fr 08.03. All you can eat "Italien" 

Feines aus der mediterranen KücheSa 09.03.
So 10.03. Mittags: Feines von Fisch & Geflügel und vieles mehr…
Mo 11.03.

Ruhetag 
Di 12.03.
Mi 13.03.
Do 14.03.
Fr 15.03. All you can eat "Österreich & Ungarn"

K. u. K. Genusstour durch die Küche der MonarchieSa 16.03.
So 17.03. Mittags: Feines vom fränkischen Karpfen und vieles mehr…
Mo 18.03.

Ruhetag 
Di 19.03.
Mi 20.03.
Do 21.03. Candle light dinner - 5-Gang-Menü
Fr 22.03. All you can eat "Schwaben" abwechslungsreiches und  

bodenständiges aus dem SchwabenlandSa 23.03.
So 24.03. Mittags: Feines vom heimischen Wild und vieles mehr…
Mo 25.03.

Ruhetag 
Di 26.03.
Mi 27.03.
Do 28.03.
Fr 29.03. Karfreitag - All you can eat "Fisch & Vegetarisch" 
Sa 30.03. All you can eat "nach Laune des Küchen-Chefs"
So 31.03. Mittags: Leckeres vom Oster-Lamm, Fisch und vieles mehr…

wir haben bis 15 Uhr für Sie geöffnetMo 01.04.


